Fiche activités lundi 4 mai

Lecture de plan :
En pièce jointe, tu trouveras le plan de Jouques. Tu remarqueras que ce plan est quadrillé, comme un tableau à double entrée. En haut de chaque colonne, il y a un chiffre, et à droite de chaque ligne, il y a une lettre écrite en capitale. Lorsqu’on cherche une rue, un bâtiment , on donne le nom de la case dans laquelle elle ou il se trouve, ce qui évite de chercher sur tout le plan.
Observe bien le plan, amuse-toi à retrouver des endroits que tu connais bien.
Ensuite, sur la fiche d’exercices, je vais te demander de donner le nom de la case dans laquelle se trouve certains bâtiments.
D’autre part, sur les plans de ville ou de village, on trouve toujours une liste des rues et des chemins, avec le nom de la case où on peut les trouver sur le plan. Sers toi de cette liste pour répondre aux questions de la fiche d’exercices.

Maths : 
Finir les mini-fichiers Traceur, Quadrillo et Tout en rond.


Jeux :
1) Malinou te propose la charade suivante :
Mon premier est une note de musique.
Mon second est une partie du corps.
Mon troisième est ce que je fais pendant la nuit.
Mon tout est une race de chien.
Ecris ta réponse dans la fiche exercices.
2) Trouve les voyelles qui manquent pour deviner ce que Rastapouette a répondu à la lettre d’Isadora. Recopie la phrase complète dans la fiche d’exercices.
J -         t’ -  - m -          vr - - m – nt,      j -          v - - s         q - - tt – r        T – sh - - r -         - t         
 m’ – nf - - r           - v – c              t - -    .

3) Pour terminer le travail sur l’Asie, voici la recette du poulet Tandoori, c’est une recette assez simple à faire, qui vient d’Inde. Bonne cuisine !!
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1 Coupe chague blanc de poulet en 3 filets, mets-les dans une
assiette creuse avec le sel, le pofvre et la maitié du jus de
citron. Roule les blancs pour les enrober de jus.

2 Mélange dans un bol les yaourts et I'épice tandoori.
Verse cette sauce sur les blancs de poulet et retourne-les
jusau'a ce quils en solent bien recouverts.

3 Couvre Vassiette et laisse mariner au moins deu heures
en retourhant de temps en temps.
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4 Allume le grl du four.
Dispose les blancs de poulet dans un plat allant au four.
Enfourne-les et laisse-es griller 10 minutes ¢'un coté.

5 Sors le plat du fou, arrose les blancs de poulet avec e reste
e jus de citron et retourne-les.

Fais-les ariller encore 10 minutes de Vautre cOté.

6 Dispose sur un plat des feuilles de salade verte, des quartiers. 35
de tomate, des rondelies de concombre, et préente les poulets

tandoori au centre.
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